Stoppen.

Unser Fingerfood-Angebot

Fleisch
Cous-Cous-Salat mit Saté-Spiess von der Maispoularde 4,80
Vitello Tonnato mit Kapernapfel (glutenfrei) 4,70
Pulled Chicken Mini Burger im Brioche Bun 5,20
Roastbeeftranche mit Sauce tartare und Cornichons (glutenfrei) 5,50
Gefligelcocktail mit Curry und Limette (glutenfrei) 4,80
Thaildndischer Rindfleischsalat mit Chili (glutenfrei) 4,40
Rindertatar mit Triiffelcréeme 5,50
Dattel-Speck-SpieB (glutenfrei) 4,50
Rheinische Frikadelle mit ABB Senf 4,50
Pastrami-Sandwich mit spicy Créme und Essiggemiise 4,80
Fruchtig-scharfer Pulled Chicken Wrap 4,80
Cornettes gefiillt mit Rindertatar 5,20
Fisch
Knusprige Gamba mit Mangokompott 5,50
Ceviche vom Lachs mit Koriander und Guacamole (glutenfrei) 5,80
Wrap a-la Salade nigoise mit Thunfisch 5,20
Shrimpssalat mit Sauerrahm und Gurke (glutenfrei) 5,20
Gebeizter Lachs mit Honig-Senf-Dillsauce (glutenfrei) 4,80
Crevettencocktail mit Ananas und Koriander (glutenfrei) 5,20
Tramezzini-Lachs Roulade 4,80
Sesamthunfisch mit Mango 5,50
Minipasteten mit Lachstatar und Forellenkaviar 4,80
Crispy Sushi Roll mit Gemiise und spicy Créme fraiche 4,50
Vegetarisch
Dal von roten Linsen und Grillgemise (glutenfrei) 4,60
Tomate & Mozzarella mit Basilikum (glutenfrei) 4,60
Falaffelballchen mit Hummus und Minzjoghurt 4,60
Ziegenfrischkise mit Aprikosenchutney (glutenfrei) 4,40
Erfrischende griine Gazpacho 4,50
Krauter-Focaccia mit Ziegenkase, Oliven und getrockneten Tomaten 4,80
Quiche
Klassisch - mit Speck und Zwiebeln 470
Vegetarisch 470
SiiB
Mousse au chocolat mit Crumble 5,20
Tobleronemousse mit Mangocoulis 5,20
Leichte Panna Cotta mit Beeren 4,80

Da wir ausnahmslos frisch kochen, besteht eine Mindestbestellmenge von 20 Portionen pro Sorte.
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